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隰县市场监督管理局

关于开展2023年春季开学学校食品安全

风险隐患排查工作的通知

食品股、各基层站、所：

    2023年春季学期开学在即，全县各级各类学校将逐步恢复正常教学秩序，师生集中返校，学校食品安全风险陡增。为全面落实学校食品安全主体责任，进一步强化校园食品安全监管工作，切实保障广大师生饮食安全，根据省局文件要求，决定在全县范围内组织开展2023年春季开学期间学校（含托幼机构）食堂食品安全风险隐患集中排查。现就具体事项明确如下：

一、提高认识，狠抓落实

强化风险意识、底线思维，深刻认识学校食品安全工作的极端重要性，始终将保障学校食品安全作为工作的重中之重。要以推动落实“两个责任”为抓手，在开学前后两周内组织辖区所有学校食堂开展自查自纠，并对其进行全覆盖监督检查。

二、加强督导，压实责任

督促学校落实食品安全主体责任。要督促指导其按照《食品经营（餐饮）企业落实食品安全主体责任通用要求》配备食品安全总监和食品安全管理员，明确工作职责，开展自查整改，建立并严格落实“日管控、周排查、月调度”制度，实施“互联网+明厨亮灶”智慧管理。

三、突出重点，强化监管

集中监管力量，抓好重点时段、重点单位、重点环节学校食品安全监管工作。以供餐人数多的学校食堂、基础薄弱的农村地区学校食堂为重点，开展风险隐患排查。持续加大监督检查力度和频次，深入排查使用腐败变质和超过保质期的食品原料、餐饮具清洗消毒不合格、超范围超限量使用食品添加剂等食品安全风险隐患。严查严管进货查验把关不严、未按要求留样、整改不落实等食品安全问题。对发现的食品安全隐患和问题要督促限期整改到位，对违法违规行为，要依法严惩。积极推进餐饮质量安全提升行动，聚焦餐饮环境卫生水平提升，指导学校食堂加强环境卫生规范化、精细化管理。按照《中华人民共和国反食品浪费法》《山西省预防和制止餐饮浪费规定》的要求开展反餐饮浪费监督指导，督促学校食堂在醒目位置设置反餐饮浪费宣传标识。

四、加强宣传，注重实效

持续加强校园食品安全知识培训宣传，将食品安全知识、法律知识宣传教育贯穿于日常监督检查全过程，向广大师生普及和宣传《中华人民共和国食品安全法》等食品安全法律法规和食品安全常识，提高师生的自我防范意识和消费维权意识。督促学校抓好食品安全管理人员和从业人员培训考核，使其知敬畏、守法律，自觉守法经营，落实主体责任，保障食品安全。

五、畅通信息、及时报送

请各站所于2月27日前将此项工作基本情况、主要做法、发现问题、原因分析和典型案例等形成总结报告报送食品股。
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	2023年学校食品安全风险隐患排查情况统计表

	填报单位：（加盖公章）                                    填报日期：     年   月   日

	一、基本情况
	合计

	辖区内持证学校食堂数（家）
	

	    用餐人数300人以上的托幼机构食堂（家）
	

	       其中：配备食品安全总监的托幼机构食堂（家）
	

	    用餐人数500人以上的学校食堂（家）
	

	       其中：配备食品安全总监的学校食堂（家）
	

	    建立健全日管控、周排查、月调度工作制度和机制学校食堂（家）
	

	    实施五常、6T等食品安全管理的单位数（家）
	

	    建立HACCP或ISO22000管理体系的单位数（家）
	

	    实施“明厨亮灶”数（家）
	

	       其中：视频式展示（家）
	

	             互联网式展示（家）
	

	辖区内持证学生集体用餐配送单位数（家）
	

	    供餐人数1000人以上的学生集体用餐配送单位数（家）
	

	       其中：配备食品安全总监的学生集体用餐配送单位数（家）
	

	  建立健全日管控、周排查、月调度工作制度和机制学生集体用餐配送单位数（家）
	

	    供应的学校数（个）
	

	       其中：配备食品安全总监的学校（个）
	

	       其中：建立健全日管控、周排查、月调度工作制度和机制学校数（个）
	

	    建立HACCP或ISO22000管理体系的单位数（家）、占比（%）
	

	    通过HACCP或ISO22000管理体系认证的单位数（家）、占比（%）
	

	    实施“明厨亮灶”数（家）
	

	       其中：“互联网+明厨亮灶”（家）
	

	

	二、督促整改情况
	合计

	学校食堂整改问题数量
	原料进货查验把关不严格（家）
	

	
	食品加工制作行为不规范（家）
	

	
	餐具用具清洗消毒不彻底（家）
	

	
	加工制作环境不清洁（家）
	

	
	其他食品安全问题（家）
	

	供餐单位整改问题数量
	原料进货查验把关不严格（家）
	

	
	食品加工制作行为不规范（家）
	

	
	餐具用具清洗消毒不彻底（家）
	

	
	加工制作环境不清洁（家）
	

	
	食品分餐配送过程不合规（家）
	

	
	其他食品安全问题（家）
	

	

	三、监督检查和案件查处情况
	合计

	监督检查数（户次）
	

	下达责令改正通知书（份）
	

	行政处罚立案数（起）
	

	罚没金额（万元）
	

	吊销许可证（家）
	

	取缔无证经营（家）
	

	移送公安机关案件数（起）
	

	刑事立案数（起）
	


